Mittagsmendis

Mo.-Fr. 11:30 - 14:30, aufier Feiertage Y =scharf €

Vorspeise: Pikantsduerliche Suppe oder Friihlingsrolle Zu Menii M3-M20 wird gekochter Reis gereicht

M1A  Gebratene Reis-Bandnudeln mit Hiihnerfleisch @< 6,90
M1 Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch @< 6,90
M2 Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch @P<) 6,90
M3 Gebratene Hiihnerfleisch mit Cashewniissen a la Gongbao @) \ 7,90
M4 Gebratenes Rindfleisch mit griinem Paprika®” 8,90
M5 Acht Schatze(mit Rindfleisch,Huhnerfleisch ,Gemiise) @) S 7,90
M6 Gebratenes buntes Gemiise @f© 6,90
M7 Gebratene Ente nach Peking Art @ 8,90
M8 Siiss-saures, gebackenes Hiihnerfleisch @) 7,90
M9 Entenfleisch in Yuxiang-Sauce @< \ 890
M10  Mapo-Tofu mit faschiertem Fleisch @ \ 7,50
M11 Hihnerfleisch mit gemischtem Gemiise @ 8,50
M12  Hihnerfleisch mit Curry und gemischtem Gemiise @) S 8,50
M13 Rindfleisch mit Zwiebeln @ 8,90
M14  Rindfleisch mit gemischtem Gemiise @ 8,90
M15 Gebackenes Huhn mit Ananas ( siiB-sauer) @°) 7,90
M16  Tofu mit Acht Schatzen (vegetarisch) @ 7,50
M17 Gebratenes Hithnerfleisch in Scheiben mit Ingwer @) 7,90
M18 Gebratenes Hiuhnerfleisch mit stiB-sauer Sauce @ 7,90
M19 Gebratenes Rindfleisch in roter Curry Sauce @9 S 8,90
M20  Gebratene Ente mit roter Curry Sauce @9 \ 8,90
M21 Gebratene Reis mit Shrimps und Gemiise @19 8,90
M22 Gebratene Nudeln mit Shrimps und Gemdise @> 8,90
M23 Gebratene Eierreis mit Entenfleisch @9 9,50
M24 Gebratene Nudeln mit Entenfleisch @9 9,50
M25 Rindfleisch mit schwarze Pfeffersauce und Gemiise @™ 8.90

M26 Mango Huhn-Gebackenes Huhn mit MangosoBe und Mangostiicke@>™ 850

Eine genaue Erkarung Uber die Buchstabencode finden Sie auf der letzte Seite.



Spezialitaten aus Sichuan Vom Meisterkoch FENG

Kalte Vorspeisen €
1 Kalte Nudeln mit scharfer Sauce @ s 5,50
1A Kalte schwarze Nudeln (Buchweizennudeln) in Chilisauce @ \ 5,50
2 Geschnetzeltes Hiihnerfleisch in Sauce der 1000 Aromen  “Guaiwei " @' 590
3 Rindfleisch in Scheiben in scharfer Sauce mit Erdniissen und Koriander @fh® \ 6,90
3A Rindersehnen mit Koriander und sauer-scharfer @®) \ 6,90
4 Schweinefleisch in Knoblauchsauce @ \ 6,50
5 "Tigerhaut" Tofublatter in Sesamsauce zubereitet @ 6,50
6 "1000-jahrige" Eier mit Paprika (oder seidentofu) @< 6,50
7 Huhnerfleisch in Chilisauce @ s 5,90
7A Marinierte schwarze Morcheln @9 5,90
8 Gurken in Knoblauchsauce @ 5,50
9 Shrimps mit Sojasprossen-Salat @) 8,50
10 Gebratene Pfefferoni mit sauerliche Sauce 5,90
11 Eingelegtes Gemuse nach Sichuan-Art 4,90
12 "Glaskase” mit scharfe Bohnen Sauce®®” \ 6,90
12A Krautsalat sti3-sauer 5,00
Suppen
13 Suppe aus Meeresfriichten @ 4,90
14 Pikantsauerliche Suppe nach Sichuan-Art @9 s 4,00
15 Wan-Tan in Hiihnerbouillon @< 5.90
16 Tomatensuppe mit Eierbliiten © 4,00
17 Klare Suppe mit Saisongemiise @9 4,00
18 Mais-Eiersuppe @© 4,00
18A Hihnerbouillon mit Bambuspilz und Krebsfleisch @) 5,50
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Spezialitaten aus Sichuan vom Meisterkoch FENG

Geflugel

Hihnerfleisch mit Pak Choi nach Feuertopf-Art @)

HUhnerfleisch und Gemuse in Wirfeln mit CashewnUssen a la

Gongbao @fho)

Hiihnerfleisch mit gemischtem Gemiise, gebraten @/
Hihnerfleisch in Scheiben mit schwarzen Morcheln, gebrate®®?

Hihnerfleisch in Scheiben mit Gemiise in roter Curry Sauce @9

Hihnerfleisch in Wiirfeln mit Pfefferoni, scharf gebraten®f9

Gebackenes Huhn mit Ananas(siiB-sauer) @

Gebackenes Hiihnerfleisch in Yuxiang-Sauce @<
Gebackenes Hiihnerfleisch mit siiB-saurer Sauce @<
Huhnerfleisch mit heiBen Reiskrusten und Gemise @
Gebratene Ente in milder Sichuan Sauce auf Sojasprossen @/
Knusprig gebackene Ente mit Knoblauchsauce @<

a,cfo)

Gebratene Entenbrust auf Sojasprossen in Yuxiang-Sauce ¢

Entenfleisch mit Bambussprossen u. Togku-Pilze @

Gebratene Ente mit gemischtem Gemiuse
auf heiBer GuBeisenpfanne serviert @

Mit Tee geraucherte, gebackene Ente mit milder Sojabohnenpaste,

Jungzwiebel und Lotusbrétchen zum Einwickeln @9

Mango Ente - Knusprig Ente mit MangosoBe und Mangostiicke @*"f

)

Mango Huhn-Gebackenes Huhn mit MangosoBe und Mangostiicke@>"?
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Spezialitaten vom Meisterkoch FENG
Warme Vorspeisen

Traditonelle Vorspeisen aus verschiedenen Regionen Chinas

Fleischtaschchen mit Shrimpsfillung nach cantonesischer Art,
gedampft (4 Stk.) @b
Fleischtdschchen mit Shrimps und Bérlauch, gedampft (4 Stk.)@P"

Saumai (Teigtdschchen mit Garnele und Schweinefleisch) (4 Stk.)@®™
Knusprige in Teig gebackene Garnelen (6 Stk) @

Wan-Tan mit pikant-scharfer Sauce serviert @<?

Sichuan-Taschchen, gefillt mit Faschiertem vom Schwein,
mit pikantscharfer Sauce serviert @</
Fleischtdschchen "Jiaozi", gebraten (4 Stk.) @

Vegetarische Téschchen "Jiaozi", gebraten @<?

Knusprige Frithlingsrolle mit Fleischfiillung @<

Dan-Dan-mian: Pikantgewiirzte Nudeln nach Sichuan-Art @
Gebackene Wan-Tan @<?

Gebackene Hummerchips @

Gebackener Tofu @

Knusprige vegetarische Mini Friihlingsrolle @”

€

5,90

5,90
5,90
5,90
5,90
5,90

5,90
5,90
4,90

Gedampfte oder gebackene chinesische Brétchen in Form eines Lotosblattes 5,90

\ 590

5,90
4,90
5,90
4,90
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Spezialitaten vom Meisterkoch FENG
Fisch u. Meeresfriichte

“Trauben- Fisch “:in Traubenform
gebackenes Fischfilet mit siiB-saurer Sauce @4

Heilbutt mit Jungzwiebeln, gedadmpft @49

Heilbutt auf heiBer GuBeisenpfanne serviert @49

Fischfilet in Scheiben mit eingesalzenem Chinakohl
gebraten,nach Sichuan-Art @40

Fischfilet in Scheiben nach Art des Hauses mit Pak Choi @)

Gebackenes siiB-saures Fischfilet @<4°)

Fischfilet mit "Yuxiang" Sauce ~ @<d%o

Gebratenes Kabeljau-Filet nach Sichuan-Art,
scharf oder mild @4
Riesengarnelen mit Cashewntissen a la GOngbao(a,b,f,h)

Garnelen auf heiBer GuBeisenpfanne mit Gemiise @>"

Gerdstete Garnelen (mit Schalen) mit Ingwer und Zwiebeln @

Gebratene Riesengarnelen (ohne Schalen)
mit Zwiebeln und Chili @<

Gebratene Calamari & la Gongbao mit Cashewniissen @#°"

Meeresfriichte Chop-Suey,
auf heiBer GuBeisenpfanne serviert @

SiB-saure Garnelen mit Ananassticken ©

Gebackene und panierte Riesengarnelen
(GroBe Portion) @Po

)

€
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18,90

13,90

14,00
13,90

18,90
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http://www.chinaboard.de/jt/chinesisch_deutsch.php?deutsch=Trauben
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Spezialitaten aus Sichuan vom Meisterkoch FENG

Gerichte Vom Schwein

Hui-Guo-Rou
(eine Spezialitat der Sichuan-Kiche: zweimal gebratenes
Bauchfleisch) @

Siiss-saures, gebackenes Schweinefleisch @<
Geschnetzeltes Schweinefleisch nach “Yuxiang”
-Geschmack mit Sojasprossen @©)

Schweinefleisch in scharfer Sauce nach Art des Hauses @%°)

Schweinerippen mit dunkler SiB-Sauer-Sauce @9

Gerichte vom Rind & Lammfleisch

Acht Schatze(mit Rindfleisch,Hihnerfleisch ,Gemiise)@®"©)

Geschnetzeltes Rindfleisch mit griinem Paprika, gebraten @

Ganbian ": trocken gebratenes Rindfleisch geschnetzeltes
mit Bambus nach Sichuan-Art @9
Geschnetzeltes Rindfleisch mit Bambus in Pekingsauce @

Rindfleisch in scharfer Sauce nach Art des Hauses @
Rindfleisch mit Zwiebeln und schwarzen Sojabohnen @
Rindfleisch mit Zwiebeln @9

Gebratenes Rindfleisch und gemischtes Gemiise mit Curry @9
Gebratenes Rindfleisch mit Gemiise in roter Curry Sauce ©@f9

Gebratenes Rindfleisch mit GemUse auf
heiBer GuBeisenpfanne serviert @9
Gebratenes Lammfleisch mit Gemuise nach Art des Hauses @

Gebratenes Lammfleisch mit Gemise
auf heiBer GuBeisenpfanne serviert @9
Gebratenes Lammfleisch mit Jungzwiebeln

nach Sichuan Art, schnell gebraten @

)

)

)

- e
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12,90
14,90

17,90
17,90

17,90

=scharf



86A
86
87
88
89
90

91
92
93
93A
94A
94
95

95A

Spezialitaten aus Sichuan vom Meisterkoch FENG

Reis- und Nudelgerichte

Gebratene Nudeln oder Reis mit Shrimps und Gemiise @9

Gebratene Reis-Bandnudeln mit Hiihnerfleisch @
Gebratener Reis mit Ei  ©

Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch und Gemiise ©
Gebratener Reis mit Hithnerfleisch ,Curry und Gemiise ©

Gebratener Reis mit verschiedenen Gemise ©

Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise @9

Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch ,Curry und Gemiise @
Nudeln mit verschiedenen Gemuse, gebraten @M

Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch ,Gemuse und roter Curry @f9)
Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch,Gemuse und roter Curry ©
Portion Jasminreis, als Beilage **

GroBer Nudelsuppentopf — mit Schweinefleisch
oder Rindfleisch nach Wahl mit Gemse, scharf oder mild @

Gebratene Eierreis oder Nudeln mit Entenfleisch @en9

11,90
9,90
7,90
8,90
8,90
8,50
8,90
8,90
8,50

\ 890
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Spezialitaten aus Sichuan vom Meisterkoch FENG

Gemuiise und Tofu
€

Mapo-Tofu mit faschiertem Fleisch oder vegetarisch @ “ 9,90
Tofu mit acht Schatzen (vegetarisch) @f 9,90
Tofu & la Gongbao* mit Cashewniissen und Gemiise @"°) s 9,90

Gbratener Tofu nach Art des Hauses mit faschiertem Fleisch oder ohne @9 s 12,90

Melanzani mit faschiertem Fleisch in Yuxiang-Geschmack 11,90
oder mild @

Kurzgebratenes, frisches chinesisches Gemduse (Pak Choi) @f 9,90
Gebratenes gemischtes Gemuse @ 8,90
Ganbian " -trocken gebratene Fisolen mit faschiertem 11,90

Fleisch oder vegetarisch®@

zusatzlich mit Reisnudeln 1,90
zusatzlich mit Tofu @9 1,90
“Shaolin Fastenessen " (gemischtes Gemduse, Tofu) @M 8,90
Feingeschnittene Kartoffeln mit griinem Paprika 9,90
in der Pfanne gebraten
Gebratener getrockeneter Tofu mit Sellerie @ 9,90
Kurzgebratener chinesischer Wasserspinat 10,90
Gebratene Lotuswurzel mit Jungzwiebeln @/ 12,50
Gebratener WeiBer Jadepilz @0 11.50
Gbratener Tofu und Gemuse im Tontopf 11.90
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Desserts

Mangokomposition mit Vanilleeis @

"Yin-Yang” -Zauberkugeln(Nockerln aus klebrigem Reis
mit stisser Sesamfiillung, gekochte)™
Gebackene Bananen @9
Gebackene Gemischte frische Friichte @9
Lychee-Kompott
Eis-Marillen-Knddel vom Eissalon Tichy @9M

Gebackenes Eis @99

Chinesischer Kaiserschmarrn

(mit Cashewn(issen,Ei,Zucker,Mehl) @<M

Mochi mit Mango oder Kokos-Eis

5,90
5,90

4,90
4,90
4,90
5,90
5,90
6,90

5.90
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